Verpackung und Kennzeichnung

Fishtown at its best

Deutsche See setzt auf die Kiihlverpackung »Smartliner« von Ecocool fiir den Online-Handel. Eine Iso-
liereinlage schiitzt dabei die temperatursensible Ware. Auch der »Smartcooler« kommt zum Einsatz,
wenn es um den Versand von Produkten aus mehreren Temperaturzonen in einem Packstiick geht.

ie Deutsche See GmbH setzt im
DOnline~Handel neben der haus-

eigenen Kiihllogistik auf die
Transport-Kiihlverpackung ~ »Smartli-
ner« der Ecocool GmbH aus Bremer-
haven. In Kombination mit Kiihlakkus
sorgt die Isoliereinlage dafiir, dass die
Solltemperatur im Versandkarton min-
destens 24 Stunden stabil gehalten
wird. Damit bleibt die Qualitat von tem-
peratursensiblen Produkten wie Fisch
oder Meeresfriichten auch im Express-
versand erhalten und die Ware kommt
optimal temperiert beim Verbraucher
an. »Wir haben fiir den Online-Handel
eine wirtschaftliche Losung gesucht,
die unseren Anforderungen einer kon-
stanten Kiihlkette fiir mindestens 24
Stunden entspricht. Hier hat sich Eco-
cool mit seiner fachlichen Kompetenz
von Beginn an als versierter Partner
erwiesen«, sagt Ulrich Schulz, Busi-
ness Development Manager beim On-
line-Shop der Deutschen See GmbH.
Fiir den Food-Spezialisten ist von ent-
scheidender Bedeutung, dass bei dem
hochsensiblen Lebensmittel Fisch
eine durchgdngige Kiihlkette entlang
der gesamten Supply Chain gewahrt
ist. Der passiv gekiihlte Smartliner ge-
wadhrleistet dies im Expressversand.

Aus Kunststoffvlies hergestellte
Einlage

Frisches Lachsfilet, Argentinische Rot-
garnelen oder Konigskrabben - der
Online-Handel mit Fisch und Mee-
resfriichten floriert. Auch Deutsche
See setzt neben der Belieferung des
Lebensmitteleinzelhandels und der
Gastronomie zunehmend auf den Ver-
sand der Produkte direkt an die Ver-
braucher. Bereits seit 2013 wickelt der
Fisch-Spezialist die Bestellungen aus
dem Online-Shop iiber die hauseigene
Kiihllogistik ab. Seit Dezember 2019
versendet Deutsche See nun zusatzlich
iber externe KEP-Logistikdienstleister
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Deutsche See-Versandbox fiir den Online-Vesand von Fischprodukten

im ungekiihlten Expressversand, was
mittels der mit Kiihlelementen passiv
gekiihlten Smartliner-Boxen realisier-
bar ist.

Das Herzstiick des Smartliners ist eine
aus Kunststoffvlies hergestellte Ein-
lage fiir Versandkartons. Dabei wirken
sich die leichten Polyesterfasern kaum
auf das Transportgewicht aus. Dank
seiner polsternden Materialeigen-
schaften schiitzt der Smartliner emp-
findliche Produkte und umschlieft sie
durch einen einfachen, faltbaren Ver-
schluss. Die Isoliereinlage besteht aus
80 Prozent recycelten PET-Flaschen
und setzt damit auf nachhaltige Res-
sourcen in der Produktionskette.

Versandangebote mit
unterschiedlichen
Temperaturanforderungen
Deutsche See nutzt das Isoliervlies fiir
Versandangebote mit drei unterschied-
lichen Temperaturanforderungen. So
wird Tiefkithlware beispielsweise mit

Trockeneis bei -18°C verschickt, vor-
bereitete Produkte wie R&ucherlachs
bei einer Solltemperatur zwischen 2
und 7°C. »In Kiirze versenden wir auch
frischen, luftdicht verpackten Fisch bei
einer Solltemperatur zwischen o und
2°C«, so Schulz. Bei allen drei Pro-
duktlinien hétten die Testergebnisse
der Fischmanufaktur in der Praxis mit
den im Labor ermittelten Ergebnis-
sen von Ecocool bestatigt. Neben den
Tests in der Klimakammer setzte Deut-
sche See auch auf Datenlogger, die
die Temperatur bei der Ankunft beim
Empfanger aufgezeigt haben. »Bei
den Uberpriiften Lieferungen lagen die
Temperaturen voll im griinen Bereiche,
betont Schulz.

Der »Smartliner« ermaoglicht es dem
Fischspezialisten, auch Produkte mit
unterschiedlichen Temperaturanforde-
rungen in einem Paket zu versenden.
Bei den »Genussboxen«, in denen
beispielsweise Thunfischfilet mit Tro-
ckenprodukten wie Sushireis fir eine
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Neue Produktion fiir nachhaltige Kiihlverpackungen

Die Ecocool GmbH erweitert ihr Angebot an Transport-Kiihlverpa-
ckungen und bringt ab Sommer eine komplett neue Produktlinie
mit nachhaltigen Verpackungslosungen heraus. Hierfiir hat der
Verpackungsspezialist aus Bremerhaven eine Kooperation mit der
Freshpacking GmbH geschlossen. Die Partner bauen derzeit eine
eigene Produktionslinie fiir Kihlverpackungen mit 6kologischem
Isoliermaterial auf. Basierend auf Zellstoff aus dem Papier-Recy-
cling wird Ecocool ab dem zweiten Halbjahr 2020 Kiihlverpackun-
gen fiir Food und Pharma mit einem Anteil von nahezu 100 Prozent
aus nachwachsenden und vollsténdig recyclebaren Rohstoffen
anbieten kénnen. »Unsere Verpackungslésungen zeichnen sich
durch einen hervorragenden thermischen Schutz bei gleichzeitig
hoher Wirtschaftlichkeit aus«, sagt Ecocool-Geschaftsfiihrer Dr.
Florian Siedenburg. »Neben dieser konomischen Effizienz setzen
wir uns seit langem fiir 6kologisch unbedenkliche Verpackungs-
16sungen ein. Lange Zeit stand die Recylingfahigkeit im Fokus. Im

Sashimi Poké-Bowl versendet werden,
kommt ebenfalls die Isoliereinlage
zum Einsatz. Deutsche See setzt beim
Versand von mehreren Temperatur-
zonen in einem Packstiick zudem auf
den »Smartcooler« von Ecocool. Diese
Versandtasche besteht ebenfalls aus
einem Isoliervlies auf Recyclingbasis,
das mit einem speziellen, diinnen PE-
Umschlag zu einem Beutel zusammen-
gefasst und mit einem Aufkleber ver-
schlossen wird.

Neben der Leistung des Smartliners
sprach fiir Ecocool als Partner auch die
Fahigkeit, immer wieder bedarfsge-
rechte, innovative Produkte entwickeln
zu kénnen, zudem die kurzen Wege in
Bremerhaven und der standige Aus-
tausch zwischen den Partnern. »Wir

Neuentwicklung »Smartliner« im Einsatz bei Deutsche See: Das Kunststoffviies
wird zusammen mit Kiihlpacks in die Versandbox eingelegt. Die Losung gewdhr-
leistet die Solltemperatur fiir den definierten Versandzeitraum.

Rahmen einer weitergehenden tkologischen Ausrichtung unserer
Losungen haben wir mit Freshpacking einen idealen Partner ge-
funden, der mit seinen innovativen Produktideen unser Portfolio
sinnvoll erweitern kann. Mit den neuen Produkten werden wir den
Wunsch vieler Kunden hinsichtlich eines weitgehenden Verzichts
auf Kunststoffkomponenten erfiillen kénnen.« Ebenfalls erfreut
{iber die Partnerschaft zeigt sich Jens Bretthauer, Geschaftsfiih-
rer der Freshpacking GmbH: »Wir sind froh, mit Ecocool einen
vertriebsstarken Partner mit sehr viel Erfahrung und einer grofien
Kundenbasis gefunden zu haben. Wir hoffen, so die Basis fiir eine
schnelle Marktdurchdringung mit unseren innovativen Ideen ge-
legt zu haben. Die neue Produktlinie werde den CO,-FuBabdruck
der Ecocool-Kunden reduzieren, zeigt Siedenburg sich berzeugt
und betont: »Gleichzeitig zeichnen sich die neuen Produkte wie
gewohnt durch sehr gute Isoliereigenschaften und hohe preisli-
che Wettbewerbsfahigkeit aus.«

sind regelmaRig mit Ecocool in Kon-
takt. So war es moglich, innerhalb einer
kurzen Testphase von nicht einmal vier
Monaten den Smartliner standardma-
Rig einzufiihren. Die extrem geringen
Reklamationen und fast ausnahmslos
positiven Riickmeldungen der Kunden
sprechen fiir die Qualitat«, sagt Schulz.

Kiihlleistung unter Real-
Bedingungen getestet

Vor jeder Produktneueinfithrung priift
Ecocool die Leistungsfahigkeit und
Qualitdt der Erzeugnisse in der eige-
nen Klimakammer. Die Isoliereigen-
schaften des Smartliner wurden in
einem 55-stiindigen Versuch bei Um-
gebungstemperaturen zwischen 18
und 32°C getestet. Im Klimakammer-
test liegt die Isolierleistung der GroBe
S — bestiickt mit vier Coolpack-Kiihlele-
menten (Stiick je 500 Gramm) — bei 24

Stunden unter 4 °C und bis zu 44 Stun-
den unter 8°C. Smartliner M wurde im
Test mit vier und Smartliner L mit sechs
Coolpacks (Stiick je 9oo Gramm) aus-
gestattet, dabei ging die Temperatur
bei der mittleren Einlage erst nach ei-
ner Laufzeit von 38 Stunden iiber 4°C.

»Allgemein gilt: Je mehr Coolpack-Kiih-
lelemente in der Kartoneinlage Platz
finden, desto langer bleibt die Tempe-
ratur beim Versand stabil und die Ware
fiir Endverbraucher frisch«, sagt Dr.
Florian Siedenburg, Geschéftsfiihrer
der Ecocool GmbH. <
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